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SCHEDATECNICAPRODOTTO 

NOMEPRODOTTO Art.Cod.0022-BOMBAPUGLIESEINOLIODIOLIVA212ML 
CODICEEAN 8034139270128 

INGREDIENTI 
INGREDIENTI:Ortaggi inproporzionevariabile60%(Peperoni,melanzane,caroterosse,peperoncino), 
oliod'oliva37%,sale,aglio,acetodivino,correttorediacidità:acidocitrico. 

DATI SULLACONFEZIONE 
EQUANTITÀNETTA 

VASO:212mlmod.Std/PESONETTO:190g 

 

 

DATISULL’IMBALLAGGIO 

Nrdivasiperscatoladicartone:12 
Pesolordodellascatola:4100gcirca 
Nrdiscatoleperstratobancale:14scatole 
Nrdiscatoleperbancale:168scatole 
Imballaggio primario:VasoGL70–RaccoltaVetro. Capsula C/FE91–Raccolta Metallo. 

TERMINE MINIMO 
DICONSERVAZIONEELOTTO 

TMC indicato con: da consumarsi preferibilmente entro il : vedi 
capsulaLOTTO: vedi capsula 
INKJETBORDOCAPSULA 

MODALITÀDI 
CONSERVAZIONE 

CONFEZIONECHIUSA:36mesiperconfezioneconservatainluogofrescoed alriparodairaggisolari 
DOPOL’APERTURA:conservarein frigo econsumareentro7gg 

CARATTERISTICHE 
Unionedipeperone,melanzana,carotarossa,peperoncinoealtrivegetalidellatradizione,dacuinasce la 
cremaBombapugliese. 

CONSIGLIDI UTILIZZO Unasalsapiccante,dalgustodecisoidealepercrostini,pane,bruschetteo percondirepiattidipasta. 

 

DICHIARAZIONENUTRIZION
ALE 

Valorimediper100gdiprodotto 

ENERGIA:1259kJ/306kcal 
GRASSITOTALI:32g 

dicuiacidigrassisaturi4.1g 
CARBOIDRATI: 3.7 g 

dicuizuccheri2.9g 
PROTEINE:0.7g 
SALE:2,3g 

 

REQUISITI 
MICROBIOLOGICIaisensidel

Reg.CE2073/2005es.m.i. 

Il prodotto non manifesta alterazioni, dopo aver effettuato controlli interni a campione sui lotti di produzione, 
previstidal Sistema Qualità. 
Muffe:Assenti/g 
Escherichiacoli:Assente/gSalmonell
aspp.:Assente/25gListeriamonocytog
enes:Assente/25g 
ClostridiumBotulinumesuespore:Assente/g 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

INFORMAZIONISUGLIALLER
GENI 

(all.IIReg.UE1169/2011) 

ILPRODOTTOE’PRIVODI: 

 Crostaceie prodottia basedicrostacei 

 Uovaeprodottiabasedi uova 

 Arachidieprodottiabasediarachidi 

 Soiaeprodottiabasedisoia 

 Frutta a guscio, vale a dire: vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus 
avellana),noci (Juglans regia), noci di acagiù (Anacardium occidentale), noci di pecan [Carya illinoinensis 
(Wangenh.) 
K.Koch],nocidelBrasile(Bertholletiaexcelsa),pistacchi(Pistaciavera),nocimacadamiaonocidelQueensland 
(Macadamia ternifolia), e i loro prodotti 

 Senape eprodottia basedi senape 

 Semidisesamoeprodottiabasedisemidisesamo 

 Anidridesolforosaesolfitiinconcentrazionisuperioria10mg/kgo10mg/litrointerminidiSO2totaledacalcolar
siperiprodotticosìcomepropostiprontialconsumooricostituiticonformementealleistruzionideifabbricanti 

 Molluschi eprodottiabasedimolluschi 
SOSTANZECHEPROVOCANOALLERGIEOINTOLLERANZEUTILIZZATENELLOSTABILIMENTO: 

 Cerealicontenentiglutine,cioè:grano,segale,orzo,avena,farro,kamutoiloroceppiibridatieprodottideriva
ti 

 Lupinieprodottiabasedilupini 

 Sedano eprodottiabasedisedano 

 Pesceeprodottiabasedipesce 

 Latteeprodottiabasedilatte(inclusolattosio) 
“Nellostabilimentosiattuanoidoneeproceduredisanificazioneedigestioneperevitareilrischiodicontaminazionicrociate da 

allergeni” 

 


